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Vor allem der weiche Geschmack zeichnen diesen eleganten Satèn 
aus, welche sich aus dem verhältnismässig niedrigen Druck (unter 
fünf atm.) ergeben. Markant ist seine sehr feine, anhaltende, fast 
cremige Perlage. Seine Farbstruktur umfasst ein schönes strohgelb 
mit intensiv grünlichen Tönen.

Ihn begleitet ein nuancierter, aber deutlicher Duft nach reifem 
Obst, begleitet von zarten Noten weissen Blüten, Trockenfrüchten, 
Mandel und Haselnüssen (auch geröstetet). Im Geschmack zeigt 
sich unser Satèn mit harmonisch angenehmer Würze und Frische, 
sowie seiner natürlichen Weichheit, die an das feine Gefühl von 
Seide erinnert.

Rifermentazione in bottiglia con un minimo di 24 mesi di affina-
mento sui lieviti. La morbidezza gustativa à data dalla minore pres-
sione in bottiglia (sotto le 5 atmosfere).

Perlage finissimo e persistente quasi cremoso, colore giallo paglie-
rino, anche intenso con colori verdolini, sfumato ma deciso profumo 
di frutta matura, accompagnato da delicate note di fiori bianchi e 
di frutta secca anche tostata/mandorla e nocciola); al gusto: una 
piacevole sapidità e freschezza si armonizzano con un’innata morbi-
dezza che ricorda le sensazioni delicate della seta.

Anbaugebiet:� Franciacorta

Traubensorte:� Chardonnay

Alkoholgehalt:� 12.5%�vol.

Trinktemperatur:� 8�-�10°�C

Zona�di�coltivazione:� Franciacorta

Vitigno:� Chardonnay

Gradazione�alcolica:� 12.5%�vol.

Servire�alla�temperatura:� 8�-�10°�C

Growing�Area:� Franciacorta

Type�of�grape:� Chardonnay

Alcohol�content:� 12.5%�vol.

Drinking�temperature:� 8�-�10°�C
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