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PLOZZA VINI

Nach der sanften Pressung wird der Most in Barrique 

vergoren und in diesen während einigen Monaten auf 

der Hefe ausgebaut. So verbindet sich feines Holzaro-

ma mit der vielschichtigen Struktur des Weines zu einer 

harmonischen Einheit.

Der Chardonnay Barrique besitzt eine reiche, komplexe 

Frucht mit einem Hauch von Vanille.

Dopo la delicata pigiatura il mosto è messo a fermentare 

in barrique e lasciato affinare per qualche mesi sulla fec-

cia di lievito. In questo modo il delicato aroma di legno 

si unisce alla struttura complessa del vino dando vita a 

un’unità armonica.

Lo Chardonnay Barrique ha un sapore fruttato ricco e comp-

lesso, cui si aggiunge un leggero sentore di vaniglia.

After a soft pressing its must is fermented in barriques 

and is developed in these barriques on a yeast basis for 

several months. Thus, to form a harmonic unity, a fine 

wooden aroma is combined with a multilayered struc-

ture of the wine.

The Chardonnay Barrique has a rich, complex fruit with 

a hint of vanilla.

Anbaugebiet: Valtellina

Traubensorte: Chardonnay

Alkoholgehalt: 13 % vol.

Lagerfähigkeit: 5 Jahre

Trinktemperatur: 12 - 14° C
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Zona di coltivazione: Valtellina

Vitigno: Chardonnay

Gradazione alcolica: 13 % vol.

Capacità di conservazione: 5 anni

Servire alla temperatura: 12 - 14° C

Growing area: Valtellina

Type of grape: Chardonnay

Alcohol content: 13 % vol.

Shelf life: 5 years

Drinking temperature: 12 - 14° C


